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مميزي داخلي سيستم مديريت ايمني در زنجيره تامين صنايع غذايي 
 ISO 2200:2005مبتني بر استاندارد 

 : هدف

آسنايي با الزامات و نيازمندي هاي سيستم مديريت ايمني در زنجيره تامين صنايع غذايي و 
  .شناخت فرآيند مميزي اين سيستم

 :محتواي دوره

 آشنايي با تعاريف و اصطلاحات •
 ح عناصر استاندارد و الزامات اجرايي تشري •
 روش شناسايي خطرات بر اساس درخت تصميم گيري و ارزيابي آنها •
 نحوه تشخيص نقاط كنترل بحراني •
  GMPآشنايي با روش هاي  •
 تشريح معيارهاي مميزي و نحوه انجام مميزي در قالب كارگاه هاي آموزشي •
 مديريت فرآيند مميزي در سازمان ها  •
  يم مميزي ، جمع آوري اطلاعات و روانشناسي مميزي اجرا و هدايت ت •

 :توانايي شركت كنندگان پس از دوره

 آشنايي با نحوه انجام مميزي در قالب كارگاه هاي آموزشي  •
  يافتن عدم انطباق هاي سستمي و اجرايي و ارائه راهكارهاي موثر جهت رفع آنها  •

 :قابل استفاده براي

 مديران اجرايي،كارشناسان،نمايندگان مديريت و مميزان داخلي •
  مشاوران در صنايع غذايي •
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 : منابع آموزشي

  ISO 19011:2002،ISO 22000:2005متن استانداردهاي  •

 :دوره هاي مرتبط

در زنجيره تامين صنايع غذايي مبتني براستاندارد  سرمميزي سيستم مديريت ايمني •
ISO 22000:2005 

نايي با استاندارد بين المللي سيستم مديريت ايمني در زنجيره تامين صنايع سمينار آش •
  ISO 22000:2005غذايي مبتني براستاندارد 

 :مدت دوره

 روز 3 •

 :كارگاه آموزشي

  دارد •
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