
 

 

 شيرهفام ارائه دهنده خدمات آموز

 كانادا NISCERTارائه مدرك از 

        88430938: دفتر مركزي]        ، طبقه دوم شرقي 2خيابان شريعتي ، بالاتر از مطهري ، كوچه بينا ، پلاك  [

 88434743: فكس                                      www.Rahfam.ir : وب سايت 

تجزيه و تحليل خطر و كنترل نقاط بحراني در صنايع غذايي مبتني 
 HACCPبراستاندارد 

 : هدف
، شناخت مستندات مورد نياز طي كارگاه هاي  HACCPآشنائي با اصول، مفاهيم و روند استقرار

  ISO 9001آموزشي در تلفيق با استاندارد 

 :محتواي دوره

  HACCPتعاريف، هدف و روند تكامل سيستم  •
  HACCPحاميان بين المللي  •
   HACCPكاربرد و مزاياي استقرار سيستم   •
  HACCPنقاط بحراني  كنترلخطر و  تحليلاصول كلي سيستم تجزيه و  •
 ارزيابي و تجزيه و تحليل انواع خطرات  •
 هرم ايمني مواد غذائي  •
   HACCPپيش نيازها و اصول استقرار  ISO 9001مروري بر الزامات استاندارد   •
 )ها CCP(رح ريزي و مراحل پياده سازي سيستم تعيين حدود بحراني در فرآيندها ط •

 :توانايي شركت كنندگان پس از دوره

و نحوه استقرار آن در سيستم مديريت كيفيت صنايع  HACCPآشنايي با سيستم  •
 .غذايي

 :چه كساني مي توانند در اين دوره شركت نمايند

اعضاي كميته هاي راهبري، مميزين و كارشناسان مديران ارشد، نمايندگان مديريت،  •
  صنايع غذائي 
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 شيرهفام ارائه دهنده خدمات آموز

 كانادا NISCERTارائه مدرك از 

        88430938: دفتر مركزي]        ، طبقه دوم شرقي 2خيابان شريعتي ، بالاتر از مطهري ، كوچه بينا ، پلاك  [

 88434743: فكس                                      www.Rahfam.ir : وب سايت 

 : منابع آموزشي
  HACCPو ISO 9001:2008متن استانداردهاي  •

 :دوره هاي مرتبط

تشريح الزامات و مميزي داخلي سيستم مديريت ايمني در زنجيره تامين غذايي مبتني بر  •
 ISO 22000:2005استاندارد 

ارد بين المللي سيستم مديريت ايمني در زنجيره تامين صنايع سمينار آشنايي با استاند •
  .ISO 22000:2005غذايي مبتني بر استاندارد 

 :پيش نياز
  ندارد

 :مدت دوره
 روز 2 •

 :كارگاه آموزشي

  دارد •
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